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Das Leichte – weniger Alkohol, 
weniger Kalorien, voller fruchtiger 
Geschmack. Das leichte Weißbier mit 
überraschend starkem Charakter.

Die isotonische Weisse – der perfekte 
mineralstoffreiche Durstlöscher mit 
40% weniger Kalorien und dennoch 
traditionellem Weissbiergeschmack. 
Der perfekte isotonische Durstlö-
scher.

Naturtrüb & schlank Naturtrüb & isotonisch

Leichte
Weisse

Weisse
Alkoholfrei

Obergärig - leicht 
und doch voller 
Geschmack

Obergärig - erfrischend 
und vitaminhaltig

0,5 l 0,5 l

Die dunkle Weisse – malzaromatisch, 
naturtrüb und dunkel. Eine echte 
Weißbierspezialität gebraut nach  
bayrischem Reinheitsgebot.

Die klassische Weisse – erfrischend, 
fruchtig und kräftig im Geschmack. 
Obergärige Braukunst, unfiltriert 
und naturtrüb. Der Weißbierklassi-
ker nicht nur im Biergarten.

Naturtrüb & dunkel Naturtrüb & fruchtig

Alte
Weisse

Hefe
Weisse

Obergärig - mit  
naturdunklem Malz 
eingebraut

Obergärig in 
der Flasche gereift

0,5 l 0,5 l

Der starke Dunkle – ein Doppelbock 
wie er sein muss - dunkel und kräftig!  
Über 19 Plato Stammwürze machen 
aus dem Riegele Speziator ein  
wunderbar malzbetontes dunkles 
Starkbier nicht nur für die Fastenzeit.

Der starke Fruchtige – obergärige 
Doppelböcke sind heutzutage eine  
Rarität. Echte Bierkenner schätzen  
ihren fruchtigen Geschmack. Die 
Riegele Braumeister pflegen und be-
wahren diese alte Starkbiertradition.

Dunkel & stark Fruchtig & stark

Speziator
Dunkel

Weizen 
Doppelbock

Über 19 Plato 
Stammwürze

Obergärig 
mit 18 Plato 
Stammwürze

0,33 l 0,5 l

Besuchen Sie ein außer-
gewöhnliches Brauhaus 
und erleben Sie in der 
Riegele BrauWelt große 
BierKultur. Ob in der 
Riegele BierAkademie, der 
Riegele BierManufaktur, 
im BierLaden, WirtsHaus 
oder im BierGarten. 
Genießen Sie ein Stück  
…schönes Leben hier!

Die Riegele
BrauWelt

Der starke Helle – einen hellen 
Doppelbock zu brauen, ist eine 
besondere Kunst. Freuen Sie sich an 
seiner gold funkelnden Farbe und 
dem kräftigen Geschmack, dank  
seiner über 19 Plato Stammwürze.

Hell & stark

Speziator
Hell

Über 19 Plato 
Stammwürze

0,33 l
0,33 l

Charakter
Leidenschaftliches Brauen und Freude am  
Bier sind seit jeher unser Antrieb und unsere 
Motivation. Aus diesem Selbstverständnis  
erwächst unsere bedingungslose Verpflichtung 
zu höchster Qualität und die positive Lebens- 
einstellung der Riegele Brauer. Liebe und  
Verbundenheit zur Region, Verantwortung  
gegenüber Bierliebhabern und unserer Umwelt 
zählen für uns ebenso wie die Hingabe zur  
überlieferten Braukunst. Bewährtes zu 
bewahren und Offenheit gegenüber dem Neuen,  
das ist unsere Leitidee seit Generationen.
Der Charakter unserer Biere steht dafür 
…schönes Leben hier!

Farbe golden & glanzfein

Alk. 8,5 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 9° Celsius

Stammwürze     19,3° Plato

Farbe dunkel & glanzfein

Alk. 7,5 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 9° Celsius

Stammwürze     19,5° Plato

Farbe kastanie & unfiltriert

Alk. 8,0 vol. %

Hefe obergärig

Bittere

Temp. 7° Celsius

Stammwürze     18,5° Plato

Farbe dunkel & unfiltriert

Alk. 5,0 vol. %

Hefe obergärig

Bittere

Temp. 7° Celsius

Stammwürze     13,5° Plato

Farbe hell & unfiltriert

Alk. 5,0 vol. %

Hefe obergärig

Bittere

Temp. 7° Celsius

Stammwürze     12,5° Plato

Farbe hell & unfiltriert

Alk. 2,9 vol. %

Hefe obergärig

Bittere

Temp. 5° Celsius

Stammwürze     8,9° Plato

Farbe hell & unfiltriert

Alk. alkoholfrei

Hefe obergärig

Bittere

Temp. 4° Celsius

Stammwürze     7,5° Plato
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Echte Tradition ist der 
Qualität verpflichtet.  
Entdecken Sie deshalb die  
prämierten Traditionsbiere  
aus dem Brauhaus Riegele.  
Erfreuen Sie sich an Bier- 
spezialitäten aus einer der  
ältesten Braustätten der Welt.  
Das goldene Ross ist Gütesiegel  
dieser Jahrhunderte alten  
Tradition. Seit 1386.

Ausgezeichnet mit 
dem Bundesehrenpreis

Tradition

Mit dem Commerzienrat Riegele Privat 
ist ein Spezialitätenbier gelungen, 
das dank einer höchst aufwendigen 
Spelzentrennung und einem 
uraltem Schrotmaischverfahren 
schlicht einzigartig ist.

Würzig & mild

Commerzienrat
Riegele Privat

0,33 l
0,5 l

Der Klassiker – das Feine Urhell ist 
eine helle Freude! Seit Generationen  
mit Liebe gepflegt, klassisch gebraut  
und in Ruhe gereift. Sein erfrisch- 
end hopfiger und fein malziger Ge-
schmack macht es zum Klassiker.

Das wirklich herbe Pils – 1156 erließ 
Kaiser Friedrich I. Barbarossa für 
die freie Reichsstadt Augsburg ein 
eigenes Reinheitsgebot. Anlass für 
uns ein echt herbes Pils zu brauen, 
wie es die Augsburger Ratsherren 
einst schätzten.

Mit 3 Gaben 
Aromahopfen

In Ruhe gereift  
und besonders  
kalt gelagert

Klassisch eingebrautFein-herb

Feines
Urhell

Augsburger
Herren Pils

0,33 l
0,5 l

0,5 l

Das Aechte – nur noch wenige dunk-
le Biere werden mit doppelt gedarr-
tem Malz eingebraut. Aber nur dieses 
aufwendige Verfahren garantiert den 
besonders ausgewogenen röstaro-
matischen Geschmack – dunkel und 
aecht.

Das Traditionelle – ursprünglich  
für den Export gebraut, heute in der  
Region heimisch. Die Kraft des 
Malzes gibt dem Riegele Würzigen 
Export bei über 12 Plato Stammwür-
ze seinen unverfälscht vollmundigen 
Charakter. Ein mildes Bier mit  
großer Tradition.

Nach alter Braukunst 
unverfälscht vollmundig

Eine Rarität aus 
der guten alten Zeit

Doppelt dunkel gedarrtHarmonisch & würzig

Aechtes
Dunkel

Würziges
Export

0,5 l 0,5 l

Das Kellerfrische – frisch vom  
Kellerfass in die Flasche, so bewahrt 
dieses Bier sein volles fruchtiges  
Aroma. Drei Jura Malzsorten und 
die besondere Riegele Alehefe  
garantieren den Geschmack.

Gezwickelt aus 
den Riegele Bierkellern

Mit einzigartigem 
Cuvéeverfahren

Naturtrüb & unfiltriert

Kellerbier

Das Alkoholfreie – voller Charakter, 
dank eigenem Cuvèe-Brauverfahren, 
bei dem die Riegele Brauer zwei Sude 
zu einem perfekten alkoholfreien 
Bier vereinen.

Erfrischend & isotonisch

Hell
Alkoholfrei

0,5 l 0,5 l

Farbe golden & glanzfein

Alk. 4,7 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 6° Celsius

Stammwürze     11,6° Plato

Farbe golden & glanzfein

Alk. 5,5 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 7° Celsius

Stammwürze     12,7° Plato

Farbe dunkel & glanzfein

Alk. 4,9 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 8° Celsius

Stammwürze     13,5° Plato

Farbe kastanie & unfiltriert

Alk. 5,0 vol. %

Hefe obergärig

Bittere

Temp. 8° Celsius

Stammwürze     13,5° Plato

Farbe golden & glanzfein

Alk. 0 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 4° Celsius

Stammwürze     7,4° Plato

Farbe golden & glanzfein

Alk. 5,2 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 7° Celsius

Stammwürze     12,8° Plato

Gewählt zum Bier des Jahrzehnts 
vom ProBier-Club Deutschland, der größten 
Konsumentenvereinigung für Bier

Der Commerzienrat, ein Mann mit Charakter. Wie sein Bier.
Nicht jeder, der seine Bierspezialitäten wollte, bekam sie auch. 
Erst prüfte der Commerzienrat jede Wirtschaft auf Sauberkeit, 
denn die Bierpflege stand bei Ihm an erster Stelle. Waren die 
Vorraussetzungen in der Wirtschaft nicht optimal, lieferte 
Riegele auch kein Bier. Punktum. Er war zwar ein äußerst herz-
licher Mensch, aber furchtbar stur.

Der Commerzienrat – wer Ihm nicht passte, bekam  
kein Bier! Einst wollte der Merkl von Kissing für seine  
Wirtschaft das berühmte Riegele Bier. Aber der  
Commerzienrat lies ihn schmachten. Zweimal musste  
der Merkl mit seinem ganzen Ochsenfuhrwerk den  
weiten Weg über die Hochzoller Brücke fahren, bis der  
Commerzienrat sich erweichen ließ und auch der  
Merkl sein Bier bekam. Authentisch wie  
sein Bier. Der Commerzienrat.

Commerzienrat 
Sebastian Riegele 

(1876 - 1947)

Farbe hell golden & glanzfein

Alk. 4,7 vol. %

Hefe untergärig

Bittere

Temp. 6° Celsius

Stammwürze     11,6° Plato

Mainz, im Juni 2012  
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