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Tradizione

Dalla grande tradizione si
ottiene sempre qualita: per
questo dovete scoprire le premiate
birre tradizionali del Birrificio
Riegele. Fatevi coinvolgere dalle
specialita Riegele, prodotte con
una delle fabbricazioni piu
vecchie al mondo. Il cavallo d'oro
e il sigillo di qualita di questa
secolare tradizione. Fin dal 1386.

Premiata con la
Bundesebrenpreis

Non tutti coloro che volevano la sua birra speciale, la potevano
avere. Prima il Commerzienrat esaminava la pulizia di ogni
birreria, perché la cura della birra era per lui una priorita. Se
le condizioni della birreria non erano ottimali, Riegele non
consegnava la birra. Era un uomo affabile, ma anche

Commerzienrat

incredibilmente testardo.

Sebastian Riegele

per Commerzienrat: chi non si adeguava alle sue s )

regole, non aveva nessuna birra! Una volta, Merkel di
Kissing‘ aveva richiesto la famosa birra Riegele,

ma il Commerzienrat lo lascio languire per un po..
Merkel con il suo carro dovette passare per ben

due volte il lungo ponte di Hochzoll, prima di ottenere
la birra dal Commerzienrat. I1 Commerzienrat:
autentico come la sua birra!

Commerzienrat
Riegele Privat

Birra speciale

Birra chiara, qualita speciale.
Molto aromatica, finemente
armoniosa a base di malto corposo
e luppolo vellutato.
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La Birra del ’R]EGELE
decennio!
Premiata dal
ProBier Club
Tedesco.

& Gradi Plato | 12,8° Plato

Birra chiara di qualita premium
Pilsener. Fresca, gradevolmente
amara al gusto di luppolo, brillante

Augsburger
Herren Pils

Premium Pilsner La classica Bavarese Export Traditionale Birra scura Birra specz'ﬂ/e

e raffinata.
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<® Colore | chiaro brillante

Feines
Urhell

Birra chiara, aromatica, fresca e

brillante: la classica Bavarese

0,51

Matura a |
lungo soprattutto |
a freddo

controllato

& Gradi Plato | 11,6° Plato

Export

Birra chiara, molto morbida di
grande bevibilita, una vera Export
Bavarese.

WORLD |

AWARDS
GERMANY

GOLD

0,51

La forza
traditionale

<® Colore | chiaro e oro

¢ GradiPlato | 12,5° Plato

Aechtes
Dunkel

Birra scura. Gusto di malto molto
intenso, colore scuro.

0,51

Una rarita dai
sapori antichi

¢ GradiPlato | 13,5° Plato

Direttamente

Kellerbier

Birra speciale non filtrata. Gusto
molto fruttato dal sapore intenso
derivato da tre qualita di malto. Dal
gradevole sapore di luppolo e di
colore bruno.
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dalla cantina della
Birrerria Riegele
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BRAUHAUS

RIEGELE

Privatbrauerei
seit 1386

Carattere

Il nome Riegele rappresenta una famiglia di
imprenditori che é tradizionalmente conosciuta a
livello mondiale per I'altissima qualita della sua arte
brassicola, oltre che per la capacita di selezionare
particolari specialita di birre premium dal carattere
intenso. Offrite anche Voi ai vostri clienti queste
birre eccezionali: prodotte secondo le regole di
purezza e qualita tedesche, con acqua minerale che
sgorga a 217 metri di profondita, col miglior malto
della Baviera e con il rinomato luppolo di Hallertau,
che emana intensi e particolari profumi. Approfittate
di queste specialita autentiche che grazie alla lunga
e delicata fermentazione a bassa temperatura e la
lunga maturazione nei serbatoi delle nostre cantine,
ricevono corposita, gas naturale ed intensi e parti-
colari profumi. Potete testare anche Voi la superba
qualita di queste birre eccezionalmente naturali,
non pastorizzate. Pertanto tutte le nostre specialita
birrarie mantengono freschezza e profumi uguali,
sia ad Augsburg, quanto in tutti i paesi del mondo
dove sono degustate. Entrate anche Voi a far parte
della storia brassicola nata nel lontano 1386. g




